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Tous nos plats sont faits maison 
à partir d’ingrédients frais.
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RESTAURANT TRADITIONNEL ITALIEN



Nos entrées

Antipasti italienne pour 2 pers. 
légumes grillés, beignet de Mozzarella, buffala, 
jambon italien, artichaud, tomates séchées

Antipasti contadino 
légumes frais grillés, artichaud, tomates séchées, 
tomates cerises

Bruschetta italienne 
buffala fondue, jambon de parme sur pain toasté

Camembert rôti au miel

Caprese 
mozzarella de buffala, tomates, basilic

Bruschetta toscana® 
buffala fondue et bresaola sur pain grillé

Beignets de mozzarella
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Nos salades

Salade Saumon 
saumon, salades mélangées, oignons, boursins, avocats

Salade Primavera 
jambon de parme, salades mélangées, tomates cerises, artichaud, 
champignons, fenouil, concombre, parmesan

Salade César 
salade romaine, poulet pané, lamelles de parmesan, croutons, 
tomates

Salade Italienne 
roquette, tomates multicolores, buffala, jambon de parme

Salade Thon 
thon, salades mélangées, oignons, olives, tomates, fenouille, 
concombre

Salade Parisienne 
jambon blanc, salades mélangées, œuf dur, Parmesan, 
concombre
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Nos plats

Entrecôte de bœuf
(sauce roquefort, poivre, béarnaise)
Accompagné de nos Frites maison

Gambas décortiquées à la sauce pesto
Accompagné de Riz

Escalope milanaise et ses tagliatelles

Saumon Poêlé à la crème
Accompagné de nos Frites maison

Escalope normande et ses tagliatelles

Carpaccio de bœuf au parmesan
Accompagné de roquette et de nos Frites maison

Carpaccio bresaola au parmesan
Accompagné de roquette et de nos Frites maison

Carpaccio de saumon à l’avocat et aux oignons
Accompagné de roquette et de nos Frites maison

Friture d’éperlans avec ses courgettes
Accompagné d’oignons frits et de nos Frites maison

Friture gamberi et calamari et ses courgettes
Accompagné d’oignons frits et de nos Frites maison

Steak haché
Accompagné de salade et de nos Frites maison 
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Menu enfant

Sirop ou Soda (au verre)

Nuggets ou steack hacké frites

Glace Haribo ou une boule de glace au choix
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Linguine aux gambas

Pâtes aux cêpes et crème de truffe

Penné aux champignons et crème de truffe

Tagliatelles au saumon fumé à la crème

Penné aux quatre fromages

Penné aux légumes frais

Pâtes à la sorentina 
sauce tomate, parmesan

Pâtes aux quatre fromages

Penne au pesto

Tagliatelles à la carbonara
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Nos pâtes



Nos pizzas
Margarita
mozzarella, sauce tomate

Regina 
mozzarella, champignons, jambon 

Végétarienne 
mozzarella, aubergines, courgettes,
artichauts, poivrons, oignons

Savoyarde 
mozzarella, tomate, jambon, oignons, pomme
de terre, reblochon, œuf

Saumon 
mozzarella, tomate, saumon fumé

Buffala 
mozzarella de Buffala, roquette, tomates cerises

Bresaola 
mozzarella, bœuf fumé, champignons, roquette,          
tomate cerise, parmesan

4 Saisons 
mozzarella, artichauts, jambon, champignons,
olives

Paysanne 
mozzarella, tomate, lardons, oignons, pomme
de terre, œuf

Diavola 
mozzarella, chorizo, roquette

4 Fromages 
mozzarella, gorgonzola, chèvre, parmesan

Calzone 
mozzarella, tomate, jambon blanc, œuf

Orientale 
mozzarella, merguez, œuf

Napolitaine 
mozzarella, tomate, anchois, câpres

Tonno 
mozzarella, thon, oignons, olives

Pizzeta 
tomate, mozzarella de Buffala, jambon de Parme,
roquette, tomate cerise, parmesan

Royale 
mozzarella, merguez, chorizo, œuf, poivrons, jambon
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Nos desserts

Crème brûlée

Tiramisu classique ou à la fraise

Café ou chocolat liégeois

Moelleux au chocolat et glace au caramel fleur de sel

Tarte aux pommes

Café gourmand

Panacotta

Coupe de glaces et sorbets au choix
(1 boule)

(2 boules)
(3 boules)
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Les glaces : vanille, chocolat, pistache, fraise, café, caramel, 
praliné, menthe chocolat.

Les sorbets : citron vert, fruit de la passion, mangue, poire, 
cassis, noix de coco, framboise.

Nos digestifs

Grappa, Amaretto, Limoncello

Grand Marnier, Cognac, Calvados

Armagnac, Get 31, Poire William, Get 27

Irish Coffee
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Nos boissons chaudes

Café, décaféiné 

Café crème 

Café viennois

Thé, infusion 

Chocolat chaud 

Cappuccino 
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Nos apéritifs

Coupe de champagne 

Kir Royal

Spritz 

Cocktail maison 

Cocktail de fruits 

Kir vin blanc

Américano Maison

Campari, Martini blanc, rouge 

Whisky J&B, Grant

Porto

Malibu, Gin, Vodka

Ricard, Pastis
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Nos bières

1664

Nastro Azzuro

Heineken

Desperados
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5
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Pression Leffe : 

25 cl.

33 cl. 

50 cl.

4

5

8

Softs

Jus de Fruits 
(Orange, Abricot, Pomme, Ananas)

Jus de tomate

Coca-Cola, Zéro

Limonade, Diabolo

Orangina

Ice Tea

Perrier
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Eaux

San Pellegrino  50cl.

San Pellegrino 1L. 

Evian  50cl.

Evian  1L.
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Nos vins

Pichets :               
(rouge, blanc, rosé) 

Le verre 

25cl.

50cl.
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Bouteilles :

Champagne 60

Rouge : 

Vin italien

Rhône

Brouilly

Bourgueil

Saint Emilien

Bordeaux

Rosé :

Provence

Minuty

Blanc : 

Sancerre

Muscadet

75 cl. 1/2 bouteille
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